Cabecero con presa
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Frenchrack Lagrima

En Origen Ibérico seleccionamos cada pieza con
el maximo rigor para ofrecer cortes Unicos,

2.3-2.5/KGagBolKG N RICI Y. 0,05KG  89KG 10-12u. 1520u.
sabrosos y llenos de matices.
72 u. -18°C 24 m 72 u. -18°C 24 m
INTENISDAD, SABOR, COLOR,
FUERZA, GRANDEZA
: Lomo Lomo partido
Del campo a la mesa, cada pieza
expresa el caracter, la autenticidad y
la riqueza gastronémica del ibérico P
de maxima calidad. 1,8KG  89KG  1u. 5u. 1,8KG  89KG  1u. 5u.
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Pluma
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Secreto barriguera
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0,7 KG 8-9 KG Tu. 12-14 u.
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Tapilla
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0,3-05KG  8-9KG 1-3u. 14-16 u.
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Punta costilla
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0,2-0,5 KG 10 KG Granel  30-35u.
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Secreto extra
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0,4-0,5KG 8-9KG 2u.
72 u. -18°C 24 m
Secreto papada
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0,2 KG 8-9 KG 2u
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0,4-0,5KG 8-9KG 2u. 16-18 u.
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Solomillo
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