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4 Nuestro grupo
wisy o 15 arosy gl xpitrein

La actividad en el sector agroalimentario porcino del
grupo se ha ido desarrollando y actualmente
engloba toda la cadena de produccion,

de la granja

a la mesa.

Apostamos por la eficiencia en la integracion vertical
de |la cadena de valor asi como por la economia
circular.

En ese sentido, contamos con una planta de
produccion de fertilizantes y una linea de negocio
de alimentacion de mascotas.
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Novafeed, expertos en
la fabricacion de piensos

Novafeed es l|a division especializada en la fabricacion de piensos
compuestos de alta calidad.

Su principal ventaja competitiva es garantizar el suministro constante
de piensos de primera calidad y mantener un control y una trazabilidad
totales en la alimentacion de los animales, asegurando asi los estandares

de produccidon mas elevados.

Una de sus grandes fortalezas es la capacidad de personalizar los
productos segun las necesidades de cada tipo de ganado (porcino,
bovino, ovino y aves), teniendo en cuenta factores como la genética,
el origen y las condiciones sanitarias de cada explotacion.

o

NOVAFEED 21



WeRf()()dS QUIENES SOMOS QUE HACEMOS COMO LO HACEMOS
.y Iy ing si 1950

ccccccccc

Produccion mensual 20 MM kgs

La calidad es una prioridad. Por ello, Novafeed aplica un control riguroso en la seleccién y
recepcion de materias primas, sometiéndolas a analisis quimicos y microbioldgicos. Ademas,
cuenta con un servicio técnico especializado que evalUa y realiza el seguimiento de cada
formulacion. N4

NOVAFEED 21
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en |la gestion de R 1, W '“m';;
granjas de ganado N .

Agroporc, expertos | gm‘;ﬁﬁw

Granjas propias e integradas. Esto nos
permite garantizar uno de nuestros
compromisos con los clientes: asegurar
la trazabilidad del producto

Capacidad:

e 35.000 madres
e 150.000 plazas de destete
e 370.000 plazas de engorde
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Friselva, especialistas en el procesamiento carnico

Friselva es un pilar clave en l|la cadena de valor de
weRfoods. Desde sus inicios, ha sido sindnimo de
excelencia e innovacién, alcanzando hitos que
consolidan su liderazgo en el mercado internacional.

Los valores de weRfoods estan profundamente arraigados
en la cultura de Friselva. Cada accion refleja nuestro
espiritu de superacion y mejora continua, impulsado por
la pasidon por lo que hacemos y el compromiso con la
integridad en cada decision.

Su capacidad para adaptarse a los exigentes requisitos de
exportacion ha impulsado su crecimiento. Con
homologaciones clave desde 2005 y una sdlida trayectoria
en la obtencidn de certificaciones internacionales,
Friselva cumple con las normativas mas estrictas a nivel
global.

En la actualidad, exporta mas del 75 % de su produccion,
consolidando  su presencia en los mercados
internacionales y reforzando su posicionamiento como
proveedor de referencia a nivel mundial.

FRISELVA
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Camara de oreo con capacidad para 9.200 canales/dia.

FRISELVA
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g Almacén frigorifico en la calle Onyar. Camaras de conservacion con capacidad para 15.000 palets congelados.

NN

/
:E 7
-

9 FRISELVA



Origen Ibérico, autenticidad y
trazabilidad en productos ibéericos

Origen |bérico representa la expresidon mas auténtica de los productos ibéricos espanoles,
combinando conocimiento tradicional y procesos homologados de calidad y seguridad
alimentaria. La esencia del cerdo ibérico reside en su raza y origen geografico, con
animales criados en zonas histdéricas como Salamanca y Extremadura, territorios
reconocidos por sus dehesas y condiciones naturales ideales para el desarrollo de |la raza

ibérica.
Raza: Cebo, Cebo de Campo y Bellota (solo P —
disponible estacionalmente). 50, 75 0100 % ’ fim\ Ty ; gl &
IBERICO, cruce con cerdos 100 % Duroc. ot T ! jj“;;
L mi, {’M e A;_\:iw»j _EK
2 -/ '_J”“ e i
60.000 cerdos ibéricos/afio wﬂ.f%_fl — o
(30.000 propios + 30.000 comercializados de granjas AT Y
con acuerdos de exclusividad) T \%}»E’“f?@ f |
S AL W

Sacrificio y despiece: El Navazo (Salamanca)
Envasado, inspeccion, recorte y congelacion: FRISELVA

7 IBERICO
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Tripnet, especialistas
en |la producciony
comercializacion de
tripas y visceras
naturales.

Tripnet es reconocida por su calidad e
innovacion. Su modelo de trabajo
integrado, en colaboracién con Friselva,
permite un control total del proceso de
produccidén, garantizando una trazabilidad
iImpecable. Esto asegura no solo la
excelencia del producto final, sino también

procesos eficientes que generan confianza
y fiabilidad.

TRIPNET

Natural casings & offal
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Baro, tradicion e innovacion en
curados y cocldos.

Rafael Baré combina mas de un siglo de tradicidén con
un enfoque moderno en la elaboracion de productos
de alta calidad. Esta fusidon de artesania e innovacion
ha permitido a la division adaptarse continuamente,
mManteniendo su compromiso con la excelencia en cada
etapa del proceso.

BARO
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Natural Jamon,
tradicion y excelencia en
cada pleza

Natural Jamdn es nuestra empresa especializada en jamon serrano, que une
tradicion y excelencia en cada etapa del proceso. Cada pieza pasa por un
curado de 9 hasta 14 meses, lo que garantiza su calidad y sabor.

Gracias a este meticuloso trabajo, la division ha alcanzado una produccidon de
900.000 jamones serranos al ano, con el objetivo de llegar a 1.300.000 piezas en
los proximos anos. Recientemente ha incorporado dos lineas de loncheado de
alto rendimiento para llegar a consumidor final.

Cada producto se elabora bajo estrictos estandares de calidad, ya sea con
hueso o deshuesado, y todo el proceso de deshuesado y envasado se realiza
internamente en nuestras instalaciones de curado. Esta trazabilidad absoluta
refuerza nuestro compromiso con la excelencia y el cuidado de cada detalle.

COMO LO HACEMOS

Natural Jamon
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g Planta en La Canya g Planta en Sant Joan les Fonts

U\\ I

Elaboracion de jamdn curado y jamon serrano: desde el Elaboracion de embutidos curados: jamén curado, jamaon
salado, curacion, deshuesado, troceado y envasado hasta serrano, fuet, chorizo y salchichén en diferentes variedades
las expediciones. y formatos libres (servicio e industrial).
>
N N
17 Natural Jamon
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g Secadero de jamon serrano en Teruel.

Natural Jamoén
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Gicarns, especialistas en procesados carnicos, cocinados y
elaborados congelados.

Gicarns destaca por su compromiso con la
calidad, la diversidad y la profesionalidad. Su
mision es facilitar el trabajo diario de los
profesionales de |la cocina, ofreciendo
productos que garantizan regularidad,
seguridad y alto rendimiento.

Con una adaptacion constante al mercado y
soluciones innovadoras, Gicarns ofrece una
amplia gama de productos carnicos
procesados, elaborados y cocinados a baja
temperatura, todos ellos sin gluten ni lactosa.
Se trata de soluciones seguras, faciles de
Manipular y disehadas para optimizar tiempo y
recursos en la cocina, contribuyendo a reducir
mermas y mejorar la eficacia operativa.

20 Gicarms
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ABF, produccion de fertilizantes con
compromiso ambiental.

COMO LO HACEMOS

ABF trabaja cada dia con el objetivo de
construir un Mundo mas sostenible.

Gracias a su enfogque constante en la
mejora continua, ha conseguido
grandes avances como la estabilizacion
de su proceso productivo, lo que le
permite ofrecer siempre un fertilizante
homogéneo y de alta calidad,
Independientemente de las
condiciones externas.

¢/ ABF
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Ha obtenido la certificacion ecoldégica de Sohister, un reconocimiento que avala su compromiso con el medio ambiente.

De esta manera, no solo aporta valor a la cadena productiva de weRfoods, sino que también representa un claro ejemplo de
cOdmo, con compromiso y esfuerzo, se pueden crear soluciones beneficiosas tanto para la naturaleza como para las personas.

Los fertilizantes organicos de ABF han sido los primeros en comercializarse dentro del programa de bioeconomia circular,
consoliddndose como una propuesta pionera en sostenibilidad.

. ¢ ABF

24
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Los fertilizantes organicos de ABF han sido los primeros en comercializarse dentro del programa de bioeconomia circular,
consolidandose como una propuesta pionera en sostenibilidad.



A~
WeRfOOdS QUIENES SOMOS QUE HACEMOS
N— g i By

25

ccccccccc

Bestial, innovacion en
alimentacion para mascotas.

Bestial representa un éxito en innovacion dentro del sector de |la
alimentacion animal.

Desde su creacion, Bestial ha revolucionado su oferta, ajustando
formulas y productos para responder a las demandas del
mercado, incorporando nuevas fuentes de proteina como el pollo
o el salmon.

Ademas, su equipo trabaja de forma continua en mejorar el
packaging, haciéndolo mas sostenible y asegurando una optima
conservacion del producto. Este compromiso con una innovacion
util y responsable se refleja también en el desarrollo de nuevos
complementos alimenticios, con el objetivo de seguir aportando
valor y consolidar su crecimiento en el mercado.

COMO LO HACEMOS
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EL GRUPO EN CIFRAS
2025

EXPORTACION Ig.—:::) PRODUCCION

+50 \é\lgﬁ 1 96M KGs

PAISES

EMPLEADOS
+1.400
PERSONAS
CONGELACION CERDOS FACTURACION
+400 tn/dia 1.e6M =) ) +700M €

|
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Estos son los pilares que nos permiten
tener un criterio comun y una
metodologia propia.

QUIENES SOMOS QUE HACEMOS CcOMO LO HACEMOS

Nuestros VALORES

CONSUMIDORES Y CLIENTES

Aportar el maximo valor posible a
nuestros consumidores y clientes

a través de la calidad y personalizacion
de nuestros productos y servicios.

ACCIONISTAS @ PERSONAS

Garantizar una ./'"‘ Fomentar el desarrollo
rentabilidad sostenible personal y profesional de
y'una reputacion solida | %@ 000 nuestro equipo, creando

que respalde el futuro un entorno laboral

\.’ R @ ositivo ¥ motivador.
™ weRfoods G

caring since 1950

del grupo.

SOCIEDAD PROVEEDORES

Impulsar el desarrollo

Construir y fomentar
relaciones basadasen la
confianza, la transparencia
y el beneficio mutuo.

social y la economia
circular para contribuir a
bienestar del entorno.

Es nuestra filosofia de
trabajo y cultura corporativa.
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Nuestro PROPOSITO

ALIMENTAMOS VIDAS

con productos de calidad desde 1950
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EJES ESTRATEGICOS
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CLIENTES INTERNACIONALIZACION APROVISIONAMIENTO SOSTENIBILIDAD UN GRUPO
UN EQUIPO
Nos enfocamos en el De exportador a 50% de los cerdos Buscamos Aprovechar las
desarrollo de productos competidor global sacrificados activamente la sinergias que ofrece el
MAas sanos, sabrosos y provendran de sostenibilidad grupo para ser mas
adaptados a las nuevas nuestras granjas financiera y con valiosos para nuestros
exigencias de los el planeta stakeholders

consumidores

29
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SUPERMERCADOS

Abastecemos a cadenasy
tiendas que acercan nuestros
productos a millones de
hogares.

QUIENES SOMOS QUE HACEMOS CcOMO LO HACEMOS

Nuestros CLIENTES

HORECA

Acompanamos a hoteles,
restaurantes con soluciones
confiables y de calidad.

4

i

AR

INDUSTRIA

Proveemos ingredientes y
alimentos para procesos
productivos con los mas

altos estandares. ‘

CONSUMIDOR FINAL

Nuestro compromiso es
ofrecer alimentos seguros,
accesibles y de excelente
calidad.

: B
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MERCADOS INTERNACIONALES

31
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Trazabilidad

Nuestro modelo “from farm to
table” no es solo un concepto,
es una realidad operativa que
integra diferentes companias
especializadas que trabajan de
forma coordinada.

Este modelo nos permite
aprovechar cada recurso,
reducir el desperdicio vy
generar valor en cada fase del
proceso.

32
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FRISELVA

CcOMO LO HACEMOS

TRIPNET

Apostamos por una
economia circular real,
donde cada parte del proceso
tiene un proposito y
contribuye a un sistema mas
eficiente y sostenible.

Mas de 70 anos de
experiencia nos avalan como
un grupo solido, integrado y
preparado para responder a
las  necesidades de un
mercado global.
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Economia circular

Aplicamos nuestra filosofia de las 5'R

— —
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Mantenemos la economia circular como uno de los objetivos de
empresarial del grupo para reducir el impacto medioambiental al mismo tiempo

gue se optimizan los recursos en cada pf %-Ia cadenadevalor.

C c VA LG a C

A \A

le g R ’
- RECICLAR REUSAﬁ'% REPEN
# \-l' -
o ] -
X : . : ‘ it
p -t'.l 1 ¥ i i ¥ -

Damos nueva vida a Q‘ Aprovechamos al maximao - Optimizamos procesos Mantenemos y mejoramos I[nnovamos y buscamc
materiales y  recursos , los recursos para extender para usar menos recursos lo que ya tenemos para nuevas formas de hacer'ﬁs
siempre que es posible. - su ciclo de vida. y generar menos impacto. " alargar su vida util. cosas de manera sostenible.

'l}- " | ...’
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Nuestro compromiso
con el medioambiente

Apostamos por |las energias verdes,
contamos con 6.000 m2 de placas solares

FRISELVA es la primera empresa del grupo en
obtener el certificado residuo cero de AENOR

@ El packaging que utilizamos contiene
%@ material reciclado
OOO Cuidar nuestra relacion con el planeta es una inversion en
COD el futuro de nuestros clientes
34
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WEB LINKEDIN INSTAGRAM YOUTUBE
xax-\;\r/i@;‘:}?;ds;zm FRISELVA @friselva_sa VIDEO
- - RAFAEL BARO is.bestial
www.tripnet.es @IS' 5 =t e ol
3 TRIPNET @glcarns.meat -
www.rafaelbaro.com GICARNS @_tripnet_
WWW.gICarns.com BT

www.abfhome.com
WWW.isbestial.com

< - Y .
FEED >+ AGROPORC  FRISELVA Tg,“% é NtN,' Gic?ms OD ABF Destial.


https://youtu.be/5WYuriSpXR4
https://youtu.be/5WYuriSpXR4
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